Gefullte Kartoffeln mit Hackfleisch

Zutaten:
4 grol3e Kartoffeln (a 400 g)
2 Zwiebeln
2 ELOI
500 g Hackfleisch
2 EL Tomatenmark
300 ml Brihe (Instant)
Salz, Pfeffer und Muskat
1 TL Oregano
100 g Butterkase
30 g Butter

Zubereitung:
Kartoffeln mit Schale kochen. Zwiebeln pellen, wurfeln,
in Ol glasig dunsten. Hackfleisch dazu-geben und so lange
braten bis es krumelig ist. Tomatenmark und Brihe dazugeben
und offen 10 Min. einkochen lassen.
Mit Salz, Pfeffer, Muskat und Oregano wurzen.

Butterkase wurfeln, Kartoffeln pellen, ca. 1 EL Kartoffelmasse
aus jeder Kartoffel nehmen, mit Butter, Muskat und Kase verkneten.
Kartoffeln in eine gefettete Form setzen, mit Hackfleischsauce fullen

und die Kartoffel-Kdse-Masse daruber verteilen,
im vorgeheizten Ofen (Umluft) bei 200 °C Gberbacken.

Die restliche Hacksauce dazu servieren.



